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Gastronomie ELDORA Le Restaurateur

Les pauses de café

Café de bienvenue CHF   8.50 par pers. 

Café, thé de votre choix, Jus d’orange, minérale

Corissant et/ou petit pain

Pause-café du matin CHF   9.50 par pers.

Café, thé de votre choix, jus d’orange, multivitamine, minérale,

Salade de fruits frais de saison, cake maison

Pause-café de l’après-midi CHF 10.50 par pers. 

Café, thé de votre choix, Jus d’orange, multivitamine, minérale,

Plateau de fruits frais tranchés, sélection de mini-viennoiseries

Divers ajoute selon consommation

Café Nespresso divers                       CHF   3.50 p/capsul                    

Corbeille de fruits de saison (9kg)                             CHF 75.00 p/corbeille

Café filtre CHF 17.00 p/lt. 

Jus d’orange, multivitamine (saison pomme naturel)CHF 10.00 p/lt.

Eau minérale pétillante on non gazeuse CHF   8.50 p/lt.

Eau minérale pétillante on non gazeuse PET           CHF   5.00 1/2lt.
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Les déjeuners debout

Déjeuner debout 1 CHF 36.– par pers. 

Entrée: Salade mêlée du marché

ou Potage du jour

***

Viande: Emincé de poulet à la moutarde à l’ancienne

ou Sauté de porc à la jardinière de légumes

Poisson: Filet de lieu noir sauce chardonnay

ou Rouleau de carrelet sauce orange safranée

Accomp.: Riz pilaf et légumes du Seeland

Végé.: Raviolis frais farcis avec légumes saisonale, sauce légère

ou Agnolotti aux champignons et aubergines

***

Desserts: Entremet chocolat coco et crème caramel

*
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Les déjeuners debout

Déjeuner debout 2 CHF 42.– par pers. 

Entrée: Salade mêlée du marché & Salade de tomates et mozzarella 

ou Salade à la grecque

***

Viande: Goujons de dinde, jus à la sauge

ou Ragoût de boeuf à la bourguignonne

Poisson: Dos de cabillaud rôti au thym citronné

ou Pavé de colin à la vapeur, sauce kumbawa et gingembre

Accomp.: Riz pilaf ou pommes de terre rôties au romarin

et mélange de légumes du Seeland

Végé.: Gnocchis à la mediterranéenne

ou Fagotini à la tomate et à l’ail

***

Desserts: Mousse toblerone, crème brulée, Tartelette aux fruits
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Les déjeuners debout

Déjeuner debout 3 CHF 48.– par pers. 

Entrée: Buffet de salades et crudités du Seeland

***

Viande: Emincé de veau à la zurichoise

et

Poisson: Filet de saumon vapeur à la crème d’aneth

et

Accomp.: Rösti, riz pilaf et légumes de saison

et

Végé.: Raviole de brocolis et ricotta, sauce mascarpone

***

Desserts: Mousse au chocolat blanc

Cake au chocolat et noix de coco

Gâteau pèche et fruits de la passion

Moelleux aux pommes Rue centrale 60

2502 Biel/Bienne

Tel. 032 329 19 62

Gastronomie ELDORA Le Restaurateur



CONGRÈS - SÉMINAIRES - ÉVÉNEMENTS

au Palais des Congrès Biel / Bienne

Réservations +41 (0) 32 329 84 86 ou Mail à: daniel.grosskinsky@biel-seeland.ch Page 5 de 8

Les Menus

Menu 1 CHF 36.– par pers.

Salade mêlée du marché

***

Rôti de porc à la neuchâteloise

Grenailles rôties et légumes du Seeland

***

Mousse chocolat blanc et graines du fruit de la passion

*

Menu 2 CHF 42.– par pers.

Salade de doucette avec croûtons et lardons

***

Boeuf braisé au pinot noir „Pays-Trois-Lacs“

Pommes fondantes, carottes glacées 

***

Tarte aux pommes crumble au caramel

*
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Les Menus 

Menu 3 CHF 48.– par pers. 

Salade de roquette, tomates séchées et copeaux de parmesan

***

Filet mignon de porc cuit en basse température, jus crémeux aux chanterelles

Rösti et légumes de saison du Seeland

***

Tartelette citron meringuée

*

Menu 4 CHF 58.– par pers.

Rillettes de canard avec salade croquante chutney de tomate et mangue

***

Roasbeef avec une sauce béarnaise

Pommes Darphin et légumes de saison

***

Tarte fine aux pommes avec une glace vanille 

*
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Les Menus

Menu 4 CHF 66.-- p/Pers.

Potage de courge avec des éclats de marrons

***

Bondelle fumée du lac de Bienne, brioche et mousse raifort

***

Rôti de veau, jus au thym

Gratin Dauphinois

Bouquet de légumes

***

Moelleux au chocolat, glace vanille et fruits rouges

*
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Les déjeuners debouts et les menus sont 

une petite sélection.

Pour les apéros, les déjeuners debouts et les 

banquets, nous vous proposons notre cuisine 

régionale et saisonnale.

En plus des suggestions de menus standards, nous 

sommes également heureux de vous fournir une 

cuisine internationale pour votre événement.

Faites-nous part de vos souhaits et nous serons 

heureux de vous offrir plus de délices adaptés à votre 

budget. Rue centrale 60

2502 Biel/Bienne
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